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Vorspeisen

Scampispiefl mit Knoblauch gebraten an feinem Salat
Riesengarnelen im Pankomantel gebacken mit Wassermelone-Hirtenkése-Salat
Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan
oo
Suppen

Cremesuppe von Strauchtomaten mit gerdsteten Croutons
frankische Leberknodelsuppe
Rinderkraftbrithe mit Fladle

Thai-Curry-Kokos-Suppe mit gebratener Riesengarnele

Hauptgerichte

frische Pfifferlinge in Rahm mit Speck und Kriutern
Semmelkno6del, Salatteller

geschmorte Ochsenbacken in Spétburgundersofle
Knodel, Blaukraut

feine Blattsalate mit gebratenen Lachs vom Grill
Baquette

Medaillons aus der Rehkeule an Barolo-Preiflelbeersofie
Gemiise, Spitzle

Spessarter Rehbraten mit Preielbeeren
Blaukraut, Knodel

Variation von gebratenen Lachs- und Kabeljaufilet
Zitronengrassof3e , Gemiise, Basmatireis

Spinatknodel mit zerlassener Butter und Parmesan
Salatteller
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