Vorspeisen

Feiner Salat mit italienischen Landschinken und gebratenen Pilzen der

Jahreszeit
Scampispief mit Knoblauch gebraten an feinem Salat

DetDotdo

Suppen
frankische Leberknédelsuppe

Kartoffelcremesuppe mit gebratenen Champignons
Kiirbiscremesuppe mit Kernol

Hauptgerichte

rosa gebratene Entenbrust an Portweinsof3e
Gemiise, Rosti

geschmorte Ochsenbacken in Spitburgundersofie

Blaukraut, Knodel

Duo von Lachs und Zander an Zitronengrassofie
Gemiise, Basmatireis

Spinatknddel mit zerlassener NuBSbutter und Parmesan
Blattsalate

Spessarter Rehbraten mit Preiflelbeeren
Blaukraut, Knodel
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Spessartspie} ,,Réuber Holzerlips“ an pikanter Sofie
Pommes, Salatteller

Schnitzel aus dem Schweineriicken — paniert oder natur
mit RahmsoBe, hausgemachte Spitzle, Salatteller

Cordon bleu vom Schwein
Pommes, Salatteller

Lendchenpfanne ,,Spessarttor mit RahmchampignonsoBe
Gemiise, Semmelknéodel

Schweinemedaillons mit PfefferrahmsoBe
Krusteln, Salatteller

Rumpsteak vom Angus-Rind mit Kriuterbutter und Grilltomate

Pommes, Salatteller

Rumpsteak vom Angus-Rind mit Pfefferrahmsofe
Kroketten, Salatteller

groBer gemischter Salatteller mit
gebratenen Poulardenbruststreifen
gebratenen Champignons

YotDet0s
Dessert

WalnuB8becher
Vanilleeis mit heiBen Himbeern
ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

Despresso - kleines Dessert mit Espresso

Mus von brauner Schokolade an Eierlikérschaum
Nougatparfait an EspressosoBe

weitere Gerichte nach Saison
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